Unsere Aperitifempfehlung

2> Kombucha Cocktail =
mit
Himbeermark, frischer Minze, frischem Orangensatt und Kombucha

3= alkoholfrei fiir 5,00 Euro #-
2= mit Prosecco autgegossen  fiir 5,50 Euro &

Vorspeisen

Heif} gerducherte Forelle
aus der Griéflich Castell’schen Fischzucht
mit Meerrettich und winterlichem Salat

12,00 Euro

Tatar vom Riucherlachs ”KUBU’s Finest”
mit Limonen — Créme — Fraiche, Kartoffelrdsti und Salat

klein 12,50 Euro
grof 16,50 Euro

Mit Balsamico mariniertes Kalbsfiletcarpaccio
an Fris¢e — Kresse — Salat

14,00 Euro

Gebratene Entenstopfleber
mit Rotweinreduktion, Apfel — Chutney
und \ y ildkraute sal

118,00 8tiro

%

Finkulina 45‘

Schigss W1 hagscy
c

: {
E 2 W’o‘

0,1 1fiir 6,90 Euro

Unsere Preise enthalten 19 % MwSt. und Bedienungsgeld



Suppen

Petersilienwurzelsuppe
mit verlorenem Wachtelei 5,50 Euro

Pot au feu von Edelfischen
mit Wurzelgemiise und Safran als Vorspeise 7,50 Euro
als Hauptgericht 14,50 Euro

Suppe des Tages ab 5,50 Euro

KUBU*s Salate

KUBU - Salat
feine Blattsalate an Balsamicodressing,
Krauterschmand und grofien Krautercroutons

mit Ziegenkdse 13,50 Euro
mit Poulardenbrustwiirfeln 14,50 Euro
mit einer Jumbo — Garnele und Cocktailsauce 16,50 Euro
mit Rinderfiletspitzen 18,00 Euro

Caesars Salat
klassisch mit Romanasalat in Parmesandressing,
gehobeltem Parmesan und grofien Brotcroutons

mit Poulardenbrustwiirfeln 14,50 Euro
mit einer Jumbo — Garnele und Cocktailsauce 16,50 Euro
mit Rinderfiletspitzen 18,00 Euro

Pasta und Risotto

Spinat — Tagliatelle
mit Safransauce und gebratenen Jakobsmuscheln 14,50 Euro

Tagliatelle mit Sauce von weiflem Alba — Triiffel,
kleinem Gemiise und confierten Tomaten 14,00 Euro

Krauter — Risotto
mit Wachtelbrust und Parmesan 12,90 Euro

Unsere Preise enthalten 19 % MwSt. und Bedienungsgeld




KUBU‘s Klassiker

Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken
wahlweise mit Bratkartoffeln, Kartoffelsalat oder Pommes Frites
und kleinem Salat 21,50 Euro

Angus Burger aus 100% Rind
mit Cheddarkase, Pommes Frites und Coleslaw 16,50 Euro

Hirschriicken an Preiselbeerjus
mit Rotkraut und Butterspatzle 20,00 Euro

Lammniisschen an Thymianjus
mit Speckbohnen und Krauter — Risotto 19,00 Euro

Schweinemedaillons an Sauce Robert
auf geschmortem Spitzkohl mit Kartoffelstampf 16,00 Euro

Tafelspitz an Meerrettichsauce
mit Cremespinat und Kartoffelstampf 15,00 Euro

Das Beste vom Grill

Rumpsteak vom Angus Beef
mit Schmorzwiebeln, buntem Gemiise und Bratkartoffeln 23,90 Euro

Rinderfilet vom Black Angus Beef
mit griiner Pfeffersauce, buntem Gemiise und Kartoffelgratin 26,00 Euro

wourf and Turf“ vom Rinderfilet und Riesengarnele an Dijon — Senf — Mayonnaise
mit Bohnengemiise und Siiflkartoffelpommes 26,50 Euro

Chateaubriand 500g (fiir zwei Personen)
mit Sauce Bearnaise, glasiertem Gemiise und Kartoffelgratin pro Person 28,00 Euro

Gebratene Rotbarbe
auf Tomatenkompott mit Spinat — Tagliatelle 17,00 Euro

Ganze Dorade vom Grill
mit Krdauterolivendl, Blattspinat und Rosmarinkartoffeln 21,00 Euro

Fragen Sie nach Fleisch und Fisch des Tages.
Wir haben jeden Tag ein tolles Angebot fiir Sie.

Unsere Preise enthalten 19 % MwSt. und Bedienungsgeld




Dessert

Trilogie von der Créme Briilée
— Klassisch, Pistazie, Praline —
6,50 Euro

Cranberry — Orangensalat
mit Grand Manier, Zitronenmelisse und Walnusseis
6,50 Euro

Hausgemachtes
Schokoladen — Cantuccini — Tiramisu
7,00 Euro

Valrhona Schokoladen — Tortchen mit fliissigem Kern,
Mangosorbet und Himbeersauce
9,50 Euro

Kiseteller
mit Trauben
10,50 Euro

Fragen Sie nach unserem Kuchenangebot.

Bestimmt finden Sie noch eine Kleinigkeit zu IThrem Kaffee oder Espresso.

Sehr geehrter Gast,

wir freuen uns sehr, Sie heute bei uns im Kl/@z(_,/
begriiien zu diirfen
und mochten die Gelegenheif wahrnehmen,
Sie zu unserem Sonntagsbrunch ftiir die ganze Familie einzuladen.

30,00 Euro pro Person

Kinder von 6 bis 12 Jahren zahlen die Hilfte.
Kinder unter 6 Jahren begleifen Sie kostenlos.

Reservierungen unter
069/ 92 00 59 O

Unsere Preise enthalten 19 % MwSt. und Bedienungsgeld



